
 

 
 
  

 
  

  

  

 

 

ネスレ日本株式会社（本社：神戸市、代表取締役 社長 兼 CEO：高岡 浩三）は、手軽にマッシュポテトを作

ることができるマシン「マギー マッシュポテトバー」を多くの方に認知していただくために、デコレーションしたマッ

シュポテト“デコマッシュ”を食べていただくキッチンカー「デコマッシュカー」を 3 月 3 日（月）から 9 日（日）まで、

東京 有楽町の東京交通会館前に設置し、販売いたします。 

 

当社では、マッシュポテトを手軽に作ることができる業務用ディスペンサーマシン「マギー マッシュポテトバー」

を 2013 年にレンタル開始し、好評をいただいております。今回、マッシュポテトの美味しさやヘルシーさをより多

くの方に知っていただきたいと考え、味だけでなく見た目もお楽しみいただけるデザインを施したマッシュポテト

“デコマッシュ”を提案します。この“デコマッシュ”は、パン工房 AntenDo 様の 11 店舗でパンとのセット商品とし

て販売していただくことになりました。 

さらに、3月3日（月）から9日（日）までは、東京 有楽町にキッチンカー「デコマッシュカー」を期間限定で設置

し、日本では“付け合せ”として提供されることが多かったマッシュポテトの概念を変える“デコマッシュ”の美味し

さ、見た目のかわいらしさ、ヘルシーで且つ食べ応えのある満足感を体験していただきます。 

 

 

 

                                       

 

 

 

 

      デコマッシュカ―                    デコマッシュメニュー 
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マッシュポテトの新しい食べ方を新提案 

「デコマッシュ」 
期間限定「デコマッシュカー」で出張販売！（東京 有楽町） 

  パン工房 ＡｎtｅｎＤｏ とコラボ販売！ 

 

2014 年 3月 3 日 



【参考資料】 

◆「デコマッシュカー」による「デコマッシュ」販売イベント 

日時  ：2014 年 3月 3日（月）～9日（日）の 1週間  11：00～18：30 

場所  ：東京交通会館 1F ピロティ （東京都千代田区有楽町 2-10-1） 

販売数  ：1 日 200 食（なくなり次第終了） 

価格   ：400 円（税込） 

メニュー ：“デコマッシュ”とパン工房AntenDoの“全粒粉と12種の穀物パン”のセット販売となり、“デコマッシュ”

からは以下 3種の内から 1つをお選びいただけます。 

  

 デコマッシュ①：ラタトゥイユの彩りマッシュポテト   

 ラタトゥイユで彩られた野菜たっぷりのマッシュのお花畑。 

 なめらかでクリーミーなマッシュポテトとの相性は抜群です。  

  

 

 

 

  

 デコマッシュ②：チーズうさぎのごちそう野菜マッシュポテト   

 チェダーチーズのうさぎが遊ぶマッシュの野菜畑。 

 ヘルシーで満足なかわいいデコマッシュポテトです。 

   

   

 

 

 

 デコマッシュ③：ちょうちょが舞うチャウダーマッシュポテト  

 パスタのちょうちょが舞う、クリームチーズがたっぷり入ったチャウダー 

 をトッピングしたマッシュポテトです。 

 

 

 

 

 パン工房 AntenDo“全粒粉と 12 の穀物パン” 

 ミネラルと食物繊維豊富なひまわり・オーツ麦など１２種類の穀物が入り、 

 噛み締めれば噛み締めるほど深い味わいのパンです。 

 

 

 

 



◆“デコマッシュ”が食べられるその他のお店情報 

 

 パン工房 AntenDo  

 目黒雅叙園店／LaLa テラス南千住店／富士見台店／亀有店／府中フォーリス店／橋本店／中板橋店／    

 セブンタウン小豆沢店／荻窪タウンセブン店／昭島モリタウン店／吉祥寺店   

  ※「チーズうさぎのごちそう野菜マッシュポテト」のメニューは目黒雅叙園店、橋本店、昭島店でのみの販売となります。 

      

 

 

 

 

 

 

パン工房 AntenDo 目黒雅叙園店 開店 2周年記念 スペシャルデコマッシュ 

目黒雅叙園店のみで販売 

 

カフェネスカフェ原宿 

日時  ：2014 年 3月 3日（月）～9日（日）の 1週間 

価格   ：200 円（税込） 

メニュー ： “デコマッシュ”3 種の単品販売となります。 

 

 

◆業務用ディスペンサーマシン「マギー マッシュポテトバー」について 

マッシュポテトをこれまでにない新しいスタイルで、簡単に提供できるシステムです。 

液状のマッシュポテトは約 5 秒程度で固まるため、ボタンを押すだけで、いつでもすぐ

に出来立てのホットメニューを食べることができます。 

フライドポテトのように油で揚げていないためヘルシー（プレーン 1 杯あたり約 50kcal）

で、且つ食べ応えがあり満足感を感じることができます。 

2013 年度はホテルビュッフェやカフェなど多くの施設に設置され、設置台数は目標比

で 160％を達成しました。 

 

 

 

 

 

 

 


