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ネスレ日本株式会社（本社：神戸市 代表取締役社長 兼 CEO：高岡 浩三、以下「ネスレ」）は、 

「ネスカフェ ゴールドブレンド」カフェバラエティを9月1日（月）に新発売します。 “淹れたての香りと味わい”

が高く評価され、2013年秋の発売以降販売を好調に伸ばしている「レギュラーソリュブルコーヒー」を使用し、

本格カフェ品質を実現しました。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■ターゲットはコーヒー愛飲者・カフェ利用者 

カフェの増加やコンビニコーヒーの躍進など、家庭外におけるコーヒーの飲用機会が多様化する中で、コ

ーヒーへの関心も高まっているものと考えられます。また、「ネスカフェ ドルチェ グスト」や「ネスカフェ 

ゴールドブレンド バリスタ」をはじめ、家庭用のコーヒーマシンの販売も好調に推移しています。 

「ネスカフェ ゴールドブレンド」カフェバラエティは、このようなコーヒーへの関心の高まりを受けて、コーヒ

ーにこだわりを持つ人、そしてカフェで様々なメニューを飲んでいる人に、家庭内でもカフェのようなメニュー

を気軽に楽しんでいただくための製品です。 

 

■「ネスカフェ レギュラーソリュブルコーヒー」を使用し、本格カフェ品質を実現！ 

 「ネスカフェ レギュラーソリュブルコーヒー」とは、丁寧に微粉

砕した焙煎コーヒー豆をネスレ独自のコーヒー抽出液と混ぜ合

わせて乾燥し、ソリュブルコーヒーの粉の中に封じ込めるという、

画期的な技術「挽き豆包み製法」を採用したコーヒーです。 

「レギュラーソリュブルコーヒー」と、キャラメルやチョコレートな

どの厳選した素材を組み合わせることで、淹れたての豊かな 

”香り”とコーヒー本来の”味わい（コク）”が楽しめる、本格カフェ

品質を実現しました。コーヒーが好きな人にこそ飲んでいただき

たい逸品です。 

“淹れたての香りと味わい”が高く評価された 

「レギュラーソリュブルコーヒー」を新たに使用し、本格カフェ品質を実現！ 

「ネスカフェ ゴールドブレンド」カフェバラエティ 

カフェメニューで人気の５種を９月 1日（月）に新発売！ 
 



■お湯をそそぐだけの手軽さで、驚きの泡立ち！  

 豊かな泡立ちの秘密は、ネスレ独自の技術により開発された「シルキークレマ製法」にあります。これは密

閉多孔質構造のクリーミングパウダーを製造するネスレ独自の技術です。この製法で作られたクリーミング

パウダーを使用することにより、お湯をそそぐだけの手軽さでもきめ細かく豊かな泡立ちを実現することが

できました。カフェでいろいろなメニューを楽しむ人に、ご家庭でも簡単にカフェのメニューを楽しめることを

実感していただける商品です。 

 

 

■こだわりの玉露入りの宇治抹茶ラテも同時発売！ 

 抹茶ラテはカフェで人気の定番メニューです。「ネスレ 宇治抹茶ラテ」は

玉露を使用することでより本格的な抹茶の味わいを実現しました。お湯を注

ぐだけで豊かな泡立ちと、薫り高いお茶の風味をお楽しみいただけます。コ

ーヒーメニューと合わせて、カフェユーザーの方々にぜひお試しいただきた

い逸品です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜製品概要> 

製品名 内容量 
希望小売価格 

（税抜） 
発売日 発売地域 

ネスカフェ ゴールドブレンド カプチーノ  10g X 5本  

189円 9月 1日 全国 

ネスカフェ ゴールドブレンド ラテ 10g X 5本 

ネスカフェ ゴールドブレンド キャラメルマキアート  10g X 4本 

ネスカフェ ゴールドブレンド カフェモカ 10g X 4本 

ネスレ 宇治抹茶ラテ 10g X 4本 

 

 

 


